
Sandra &  Thorsten Gottwald 

Langeworth 79  

48159 Münster 

 

Rezept       Münster, Pfingsten 2010 

 

200 g Butter 

200 g Zucker 

1 Pck Vanillezucker 

4 Eier 

500 g Mehl  

1 Pck Backpulver 

200 g gemahlene Haselnüsse 

125 ml Milch 

125 ml Amarula  

Zitronensaft  

Die Butter mit dem Zucker, Vanillezucker und den Eiern schaumig schlagen. 
Das Mehl mit dem Backpulver und 150 g gemahlenen Haselnüssen mischen 
und abwechselnd mit der Milch und dem Amarula in die Eicreme rühren. Einen 
Spritzer Zitronensaft hinzufügen und einen glatten Teig herstellen. 

Den Backofen auf 160 Grad vorheizen. 60 Minuten mittlere Schiene 

     

                                                                               


